Willkommen
beim Mazza
Poppenbiittel!

Der Orient im Norden Hamburgs

Mazza Poppenbuttel GmbH

Poppenbutteler Weg 236
22399 Hamburg

Restaurant
040 60 87 82 40
Tagungen, Events & Catering
0160 97 38 60 42

***NEU NEU NEU***
das-mazza.de
hallo@das-mazza.de



i -

)~
: 2 "!; !

0

N\
en vegetarisc\hé‘n Vorspeisen sind mehr als
Appetithappen - sie sind Gesten'der ' LN . Sie kénnen zu jedem unserer Buffets oder
Mendus eine Zusammenstellung ! . swahlen oder natlrlich auch nur MAZZA bestellen.
Diese werden - anders als im Rest -'sortenrein auf groBen Porzellanptatten:angemchtet.
: . , v N

&,
—,
" ....»:;-‘ N




WAZIA

e Zucchini e Gebratener Blumenkohl
mit Orangenschale und Minze mit Sesamsauce

o Kleine Kartoffeln

e Salat von gerésteter Paprika Renal Rl _
in Zitrone, Olivendl und Minze

mit Basilikum

e Schneidebohnen in Tomatensauce

 Prinzessbohnen mit frischem Koriander

mit Rosmarin, schwarzem Pfeffer und Honig

e Champignons
in Balsamico-Sahne-Sauce

e Humus
Kichererbsenpurree mit Tahina

e Rote Bete-Salat

* Gerduchertes Auberginenmus an Thymian-Essig mariniert mit

mit Sesam&l und Limonen abgeschmeckt WeiBkohlstreifen
e Okraschoten e Kohlrabi
mit Tomaten und zweierlei Koriander mit Knoblauch und frischem
Koriander

e Walnuss-Paprika-Paste
e Orientalischer Olivensalat

e Quark mit Minze und Walnussél mit Pistazien und Granatapfel

¢ Fenchel

ne A inen gyl . L
*-GebratensiebSIg e mit Kirschtomaten, Anis und Cumin

mit Schafskase und Harissa

e Mangold
* Petersiliensalat mit schwarzen Augenbohnen
mit Weizengrutze und Tomaten

e Avocado-Salat
e Pikanter Couscous-Salat mit Kichererbsen
mit Granatapfel und Pinienkernen
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WeiBBe Bohnen
mit Tomatensauce und orientalischer
Krautermischung

Karotten
eingelegt in Rosenwasser, Nelken und
Lorbeerblattern

Braune Linsen
in Apfel-Curry-Sauce

Saubohnen
in Tomaten-Petersilien-Vinaigrette

Rote-Bete-Paste
mit wildem Oregano und gerdstetem
Sesam

Der Crient im Morden Hamburgs

Kichererbsensalat
mit Sesamsauce

Paprika geschmort
in Olivenol und Koriander

Porreegemiise
mit Schafskase und grinem Pfeffer

Eingelegter Spinat
mit geschmorten Zwiebelstreifen
und Granatapfelkernen

Salat von Blumenkohl
mit Tomaten, Paprika und Zitrone

Dazu reichen wir unser orientalisches Pita-Brot

6 Spezialitaten pro Person 12,00 €

8 Spezialitaten pro Person 16,00 €

10 Spezialitdten pro Person 18,00 €

Oase
die gelbe Linsensuppe des Esau
pro Person 5,00 €

e Currysuppe
mit Garnelen
pro Person 5,50 €



Unsere Fingerfood-Spezialitaten eignen sich hervorragend als Snack fur zwischendurch oder aber§
auch fur einen Stehempfang, da zum Verzehr nicht unbedingt ein Teller notwendig ist. Bitte beachten
Sie, dass wir die Fingerfood-Variationen erst ab einer Personenzahl von 20 zubereiten kdnnen




 Kibbe
Ballchen aus Lammhack-Weizengrutze-
Teig gefullt mit WalnUssen, Pistazien

und Granatapfel
pro Stuck 4,50 €

o Sfiha
Orientalische Mini-Pizza mit Lammhack

und Pinienkernen
pro Stuck 1,80 €

o Geflugel-SpieB
mariniert mit arabischen Gewurzen
pro Stuck 4,00 €

» Hefeteigschiffchen
mit wurzigem Lammhack

und Pinienkernen
pro Stuck 3,20 €

e Scampi-SpieB
mariniert mit Curry
pro Stick 4,20 €

e Sfiha

Mini-Pizza mit Sesam auf Harissa
pro Stuck 1,60€

Falafel

frittierte Gemusemedaillons
pro Stuck 2,10€

Canapée
mit Kichererbsenpuree und
Sesambutter

oder mit mit gerauchertem

Auberginenmus und Granatapfel
pro Stuck 2,20€

Hefeteigschiffchen
mit Schafskase und Basilikum

oder mit Spinat, Granatapfel und

Walnuss
pro Stuck 3,00€

Gemlise-Krauter-Pastete
pikant
pro Stick 2,20€



Blitterteig gefiillt

mit Zitronen-Hahnchenbrust und Oliven
pro Stuck 3,50 €

Lammkebab
mit elf verschiedenen Gewlrzen auf

Salat von Zwiebel-Petersilien Harissa
pro Stuck 4,00 €

Lammwiirstchen

mit Pinienkernen auf Linsencurry
pro Stuck 3,20 €

LachsspieB3

mit Sesam und Zitrone
pro Stuck 4,40 €

Frische Datteln
gefullt mit Walnuss, umwickelt mit

Lammschinken
pro Stuck 3,30 €

[l

e Schafskase in Filoteig

gebacken mit Minze und Segenkorn
pro Stuck 3,40 €

¢ Kleine Auberginen-Roulade

gefullt mit Schafskase
pro Stuck 3,00 €

e Weinblatter
gefullt mit GemUse-Reis und
Limonen-Dip
pro Stuck 2,50 €
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FLEISCH, FISGH & VEGETARISCH

: - et

U oder Buf i uns bleibt kein Wunsch offen! Auch

nvertraglichkei Gemuse moglichst aus regionalem
Anbau. Ui d stammt aus Neuseeland.
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Buffet "llyas"

MAZzA
syrische Vorspeisenspezialitaten
-7 Sorten Ihrer Wahl-

*k*k

Doradenfilet
Sesam-Limonen-Sauce
geschmorte Tomaten / pikanter Bulgur

oder

Entenbrust
Aprikosen-Pflaumen-Sauce
Zuckerschoten / Lauchzwiebeln / Basmatireis

*%%
Baklava
oder

Arabischer Milchreis
mit Rosenwasser

oder

Schoko-Kardamom-Créme

pro Person 44,00€
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Der Orient im Norden Hamburgs

Buffet "Syria"

MAZZA
syrische Vorspeisenspezialitaten
-7 Sorten lhrer Wahl-

*kk

Zanderfilet
Koriandersauce
gedunstetes Gemuse / Harissa-Kartoffeln

oder

Lammbhiifte
Joghurt-Minze-Sauce
Datteln / NUsse / Piment-Zimtreis

*k%k
Baklava
oder

Katayef
orientalischer Crépe gefullt mit Frischkase und Honig

pro Person 44,00€
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MAZZA
syrische Vorspeisenspezialitaten
-7 Sorten lhrer Wahl-

*k%

Loup de Mer
Tomaten-Basilikum-Sauce
Sellerie-Gemuse / Katroffel-Oliven-PUree

oder

Lammfilet
Schafskasesauce
glasiertes Gemuse / Basmatireis

Kok
Baklava
oder
Mascarpone-Granatapfel-Créme
oder

Schokoladen-Mandel-Tarte

pro Person 51,00€




e Maispoulardenbrust

Thymian-Zitronen-Sauce
gedunstetes Gemuse / Kartoffelscheiben

Perlhuhnbrust
Rosmarin-Feigen-Sauce
glasiertes Gemuse / Basmatireis

Loup de Mer

gefullt mit Walnussen und
Granatapfelkernen
Sesam-Limonen-Sauce
Weizengriutze

Kabeljau
Auberginen-Kichererbsen-Ragout
Basmatireis

Riesengarnelen
Apfel-Curry-Sauce
Gemuse-Couscous

m

¢ Rinderfilet

Orangen-Majoran-Sauce
sautierter Spinat / Kartoffel-Schafskase-
Gratin

Rinderfilet
Kefraya-Schalotten-Sauce
Prinzessbohnen / Thymian-Kartoffel-
Platzchen

Fatusch

Orientalischer Salat
geroOstetes Pitabrot / Portulak
Jakobsmuscheln / Gambas

Lachsfilet

mit Sesamkruste
Paprika-Kardamom-Sauce
Selleriegemuse



Auberginen-Reis-Auflauf
Joghurt-Minze-Sauce
Datteln / NUsse

Auberginen-Lasagne
Tomaten-Basilikum-Sauce
Schafskase / Basmatireis

Okraschoten oder Schneidebohnen
pikante Koriander-Tomatensauce
Basmatireis

Blatterteig gefiillt
Basilikum-Schafskase-Sauce
verschiedenes Gemuse

e Couscous Royal
pikante Tomatensauce
diverses Gemuse / Kichererbsen

e Bulgur und Linsen
Joghurt-Minze-Sauce
geschmorte Zwiebeln

e Paprika gefillt
Tomaten-Minze-Sauce
Gemuse-Reis
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Gerne dirfen Sie sich Ihr Dessertbuffet selber zusammenstellen
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e Arabischer Milchreis

mit Rosenwasser
pro Person 2,20€

e Baklava
pro Person 2,00€

e Schoko-Kardamom-Creme
pro Person 2,80€

e Mascarpone-Granatapfel-Creme
pro Person 2,80€

e “SiiBe Siinde des Orients”

Dessertvariation (ab 10 Personen)
pro Person 6,00€

Der Orient im Morden Hamburgs

e Mango und Ananas

mariniert mit Kardamom-Honig
pro Person 2,40€

e Katayef
orientalischer Crépe, gefullt mit

Frischkase und Honig (warm)
pro Person 3,30€

e Knefe
Teigfaden gebacken mit Mozzarella und

Rosensirup (warm)
pro Person 3,80€
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Der Orient im Norden Hamburgs
Equipment Preis pro Stuck
Teller €0,40
Kaffeetasse und Untertasse €0,60
Suppentasse €0,40
Besteck (Messer, Gabel, Loffel) €0,60
Universalglas €0,35
Stoffserviette €2,00
Servicekraft pro Stunde (auf Anfrage) €30,00
(An- und Abfahrt werden mit berechnet)
Anlieferung (bis 12km Umkreis) €25,00
Anlieferung & Abholung (bis 12km Umkreis) €40,00
Anlieferung (>12km innerhalb Hamburgs) €30,00

Anlieferung & Abholung (>12km innerhalb Hamburgs) €50,00

Transporte auBerhalb Hamburgs werden nach Aufwand bzw. Absprache abgerechnet




