
V o r s p e i s en

F A L A F E L ( 3 S T Ü C K ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 , 5 0

mit Sesamsauce

K I B B E G E F Ü L L T M I T L A M M H A C K ( 3 S T Ü C K ) 1 4 , 0 0

Bulgurteig gefüllt mit Lammhack und Walnüssen

6,12

Die klassische, unwiderstehliche Vorspeise Syriens in
unzähligen Variationen - vegetarisch und natürlich auch vegan

12

C A E S A R S A L A D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit gegrillter Hähnchenbrust, Anchovis, Kapern,
Makadamien & Croutons

1 8 , 0 0

M A Z Z A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 8 , 0 0

Haup tg e r i ch t e

K A L B S T A F E L S P I T Z . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 9 , 0 0

R I E S E N G A R N E L E N . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Curry-Sauce und Basmatireis

2 7 , 0 0

M A I S H Ä H N C H E N B R U S T . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 6 , 0 0

auf Limonen-Linsen-Pürree mit Saison-Gemüse

an Rotwein-Granatapfel-Sauce und Kartoffelpürree

6

2,6,8,12

H Ä H N C H E N N U G G E T S M I T P O M M E S . . . . . . . . . . . 1 4 , 5 0
1

Für unsere kleinen Gäste

G E B R A T E N E A U B E R G I N E M I T S C H A F S K Ä S E . . 2 1 , 0 0

auf Tomaten-Basilikum-Sauce mit Kartoffelpüree

8

G E G R I L L T E R H A L L O U M I S P E Z I A L . . . . . . . .

auf Wassermelone und Bohnenkraut, mit Salatbeilage

1 9 , 0 08

2 7 , 0 0Z A N D E R F I L E T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Sesam-Koriander-Sauce, Sherry-Tomaten und

Kartoffelpürree

5, 12

R O S A G E B R A T E N E L A M M H Ü F T E . . . . . . . . . . .

auf Joghurt-Minze-Sauce mit Piment-Zimt-Reis

2 9 , 5 0
6, 8

L A M M R Ü C K E N M I T D E R P I S T A Z I E N K R U S T E . . 3 2 , 0 0

auf Rotwein-Granatapfel-Sauce, Gemüse und Piment-Zimt-Reis

1,6

F A L A F E L H A U P T G A N G . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Sesam-Harissa-Dip und Saison-Salat

1 9 , 5 0
12

F R A N Z Ö S I S C H E B A R B A R I E E N T E N B R U S T . . . .

mit Feigen-Anis-Sauce, Gemüse und Piment-Zimt-Reis

2 9 , 5 0
12

3



4-Gänge Menü
M A Z Z A

R O S A G E B R A T E N E L A M M H Ü F T E

D I E S Ü S S E S Ü N D E D E S O R I E N T S

P RO P E R SON 5 2 , 0 0

* * *

* * *

3-Gänge Menü
M A Z Z A

H A U P T G E R I C H T I H R E R W A H L

D I E S Ü S S E S Ü N D E D E S O R I E N T S

P RO P E R SON 4 4 , 0 0

* * *

* * *

-syrische Vorspeisenspezialitäten-

G A R N E L E N

auf Apfel-Curry-Sauce

auf Joghurt-Minze-Sauce

-syrische Vorspeisenspezialitäten-

* * *

2-Gänge Menü
V O R S P E I S E I H R E R W A H L

H A U P T G E R I C H T Ü B E R R A S C H U N G S G A N G

* * *

* * *

-Nach alter Mazza-Tradition-

Sie wählen, ob mit Fisch, Fleisch, vegetarisch oder vegan

P RO P E R SON 3 6 , 0 0

* * *

* * *



Weinemp f eh lung
2019er Blanc de Blanc

Sauvignon Blanc, Muscat,

Chardonnay

Weingut Chateau Kefraya

2013er Château les Cèdres

Cabernet Sauvignon, Syrah

Lebanon

0 , 7 5 L 4 4 , 0 0

0 , 7 5 L 6 6 , 0 0

***

Aktuell nehmen wir hochquarätige alkoholfreie Weine mit auf.

Die Testung ist noch nicht abgeschlossen, bitte fragen Sie

tagesaktuell im Restaurant.

Dess e r t s

Levantinische Desservariation

D I E S Ü S S E S Ü N D E D E S O R I E N T S . . . . . . . . . 9 , 5 01,4,8

mit Zimt-Honig und Feigen-Jam

Ü B E R B A C K E N E R Z I E G E N K Ä S E . . . . . . . . . . . . 8 , 0 0

mit Zimt- oder Vanille-Eis

S C H O K O F O N D O N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 , 0 0

F R U C H T S O R B E T O D E R E I S . . . . . . . . . 3 , 5 0

Levantinische Dessertvariation

S C H O K O - M E D J O O L - D A T T E L N ( 2 S T ) . . . . . 6
4 , 5 0


